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FRÖJALAX

jalapeño, forellrom, 
passionsfrukt, ponzu 
och korianderkrasse

190 kr

SNÖKRABBA 

avokado, yuzu, shisoblad, 
kimchisesam och rättika

195 kr

HALSTRAD 
TONFISK 

risnudelsallad, 
kimchimajonnäs, bok choy
och friterad schalottenlök

185 kr

ASIATISK 
TRÄDGÅRDSSALLAD 

grön papaya, morot, citrongräs, 
ingefära, jordnötter och koriander

135 kr

VITLÖKSSTEKT 
SPARRISBROCCOLI

tahinidressing, parmesan, picklad 
rödlök och jordärtskocka

155 kr

BAKAT LANTÄGG 
”DEVILED”

grön sparris, edamame, 
togarachi och brynt 

sojasmör

155 kr

CARPACCIO PÅ BIFF 

soja-emulsion, syltad ingefära, 
wasabi, picklad rödlök och 

koriander

195 kr

GÅRDSGRIS

korean bbq, shiitakesvamp, 
bok choy, chili och sesam

185 kr

KRYDDSTEKT 
ANKBRÖST

hoisinglaze, sichuanpeppar, 
isbergssallad, gurka och 

granatäpple

190 kr

ALMAS SIGNATUR™

Absolut Vodka - Aperol 
Chambord - Fläderskum

162 kr

MOJITO

Bacardi Rom - Lime - Mynta

162 kr

BELLINI

Mousserande - Vit Persikapuré

126 kr

Välkommen 
till bords

Det är en stor ära för mig att fått vara 
med och sätta årets meny på Alma’s. 

3 rätter av tidigare års klassiker finns 
givetvis kvar men resten är nya rätter, 

komponerade av mig.

Jag rekommenderar dig att äta 3-4 rätter. 
Har ni svårt att välja rekommenderar jag 

vår ”Chefs Choice”.

Varmt välkomna till bords, 
hälsningar från Markus Aujalay

Birra Moretti 33cl  			   78 kr
Kirin Ichiban 33cl			   82 kr
Wisby Pils 33cl     			   82 kr
Peroni Nastro Azzurro 33cl 		  82 kr
St: Eriks Rabarber Sur 33cl 		  82 kr
St: Eriks I.P.A 33cl  			   87 kr
Estrella Galicia Glutenfri 33cl 		 78 kr
Maeloc Cider 33cl 			   78 kr

Coca Cola 33cl			   45kr
Coca Cola Zero 33cl 		  45kr
San Pellegrino Aranciata Rossa 33cl	 55kr
San Pellegrino Lemone Menta 33cl 	 55kr
San Pellegrino Sparkling 25cl/75cl	 35kr / 79kr 
Three Cents Pink Grape Soda 20cl	 45kr
Birra Moretti 33cl  			   58kr
Wisby Easy Rider 33cl 			  58kr

Fördrinkar

Rätter Dessert

Öl & Cider Alkoholfritt

Kökets val av rätter från menyn.

4 rätter 	 595 kr
Vänligen meddela oss vid eventuella allergier

Drinkarna kan innehålla äggvita.

CRÈME BRÛLÉE 

smaksatt med citrongräs

120 kr

ALMA’S BANANASPLIT FÖR 2

vaniljglass, maränger, lättvispad grädde, 
banan och hemgjord chokladsås.

195 kr

FÄRSKA JORDGUBBAR

Gotländska jordgubbar, mynta- 
och limesocker och vaniljglass.

120 kr

CHOKLADTRYFFEL

Hemgjord chokladtryffel

55 kr

Chefs 
choice


