N2 4,

Alma’s

Pa Alma’s har vi nu kommit till var 6e sdsong. Har erbjuder
vi inte bara en fantastisk miljo, saval inne som ute, utan
aven ett varierat utbud av var omtalade asiatiska mat
och dryck dartill.

Var kbksmastare Rasmus har skapat en meny med
asiatiska influenser som bygger pa ett antal mellanratter
att antingen dela i sllskapet, eller som egen ratt. Rasmus

rekommenderar 2-3 ratter per person, och glém inte att
avsluta med nagon utav vara desserter.

Vi &r alla sa glada att ni valt Alma’s och dnskar er en
magisk kvall tillsammans med oss!

TARTAR

Innanlar, sesammarinad,
ramsléksmajonnas,
parmesan, friterad

kapris, kimchi

195:-

RODRAKA

R&édrakor, sweet and spicy
kimchimajonnas, picklad
rodIok, graslok, lime

185:-

BLOMKAL

Tempurafriterad blom-
kal, picklad morot och
gurka, koreansk BBQ-sas,
koriander

145:-

RATTER

FROJALAX

Fréjalax, ponzu, rattika,
wakame, jalapeno-
majonnas, ingefars-

marinerad forellrom, nori

215:-

DUMPLING
Tryffelshiitake,
farskost, gront apple,
kalbuljong
175:-

FLASKSIDA

Flasksida, gochujang,
gronkal, yuzusoja,

mangosalsa, granatapple,

koriander

180:-

OMAKASE

VIT SPARRIS

Vit sparris,
kimchihollandaise,
friterat agg, 16jrom,
dillolja

225:-

BLACK COD

Svart torsk, misoglaze,
spenat, gomadare,
friterad purjolék

220:-

SPARRISBROCCOLI

Sparrisbroccoli, tahini-
dressing, vitlokssmor,
parmesan, chips pa
jordartskocka, rédlok

155:-

Kokets urval av ratter. Serveras i sharing-style

CREME BRULEE

105:-

655:-/PER PERSON

DESSERTER

FRYST CHEESECAKE

105:-

Vid allergier véanligen meddela personalen



